3 ceufs

170 g de sucre semoule

160 g de farine

1/3 de sachet de levure

170 g de beurre demi-sel
1 gousse de vanille

Préchauffe le four & 180 °

| Dans un saladier, fouette les ceufs et
le sucre jusqu'a ce que le mélange
blanchisse. Ajoute en pluie la farine
additionnée de la levure. Pendant
ce temps, fais fondre le beurre et
incorpore le au mélange. Fends en
deux la gousse de vanile et
récupere les grains dépose les dans
le mélange. Verse la préparation
dans un moule beurré et fariné et
mefts au four pendant 40 minutes.



