MORILLES FARCIES

Mousse de volaille, pommes caramélisees et jus de viande.

Les morilles farcies




MORILLES FARCIES

Mousse de volaille, pommes caramélisees et jus de viande.

Les pommes caramélisées

Finition et présentation.

Pour 6 personnes

100 g de blanc de volaille,

1 ceuf entier,

250 g de creme liquide,

1 échalote ciselée,

18 grosses morilles blondes,
4 brins de cerfeuil,

20 cl de jus de veau,

beurre,

sel, poivre de moulin.
Finition et présentation

3 pommes,

le jus d’1/2 citron,

50 g de beurre clarifié,

20 g de sucre,

quelques pluches de cerfeuil.



